
ROOM SERVICE



Les produits contenus dans votre mini bar vous sont offerts.

La cave à vin vous invite à découvrir une sélection de vins et de spiritueux, 
facturés en supplément.

Nos majordomes sont à votre disposition pour personnaliser votre cave.

The products contained in your mini bar are offered to you.
 

The wine cellar invites you to discover a selection of wines and spirits, 
 at additional cost.

Our butlers are at you disposal to personalize your cellar.



VINS ET CHAMPAGNES

SPIRITUEUX

Pastis: Grand cru Bardouin
Spritz: Chandon Garden
Tequila: Clase Azul Reposado
Vodka: Grey Goose
Gin : Hendrick’s
Rhum: Bumbu
Whisky: Bellevoye
Boulvardier Cocktail
Coffee Negroni

70cl
75cl
20cl
35cl
35cl
35cl
20cl
20cl
20cl

LES ROSÉS

Domaine Ott « L’Etoile »
Peyrassol « Clos »
Figuière « Confidentielle »
Caves d’Esclans « Whispering Angel »

Vin de France
AOP Côtes de Provence
AOP Côtes de Provence
AOP Côtes de Provence

180€
70€
65€
70€

LES BLANCS

Guy Bocard « Limozin »
Olivier Leflaive « Clos Saint-Marc »
De Ladoucette « Baron de L »
Clos Saint-Vincent « Vino di Gio »

AOP Meursault
AOP Chassagne Montrachet 1er Cru
AOP Pouilly-Fumé
AOP Bellet

100€
170€
120€
140€

LES ROUGES

Maxime Dubuet-Boillot « Sur Roches »
Domaine Faiveley « Les Rugiens »
Domaine Lafran-Veyrolles « Cuvée Spéciale »
Vieux Télégraphe
Lacoste Borie

AOP Volnay
AOP Pommard 1er Cru
AOP Bandol
AOP Châteauneuf-du-Pape
AOP Pauillac

100€
200€
130€
225€
110€

90€
100€
110€
90€
85€
85€
52€
25€
25€

LES CHAMPAGNES ET EFFERVESCENTS

Marchese Antinori « Cuvée Royale »
Roederer « Brut Nature by Starck » 
Bollinger Rosé
Billecart Salmon Blanc de Blancs

DOCG Franciacorta
AOP Champagne
AOP Champagne
AOP Champagne

75€
110€
150€
165€

75cl

*Les prix s’entendent TTC / *All prices include VAT.



*Les prix s’entendent TTC / *All prices include VAT.

SOFTS
SOFTS DRINKS

SODAS

JUS DE FRUITS PRESSÉS

EAUX

Coca-cola/ Zero 33cl
Orangina 25cl
San Bitter 10cl
Ice-tea Maison / Homemade Iced-tea

Schweppes Premium Mixers Original Tonic 25cl
Schweppes Premium Mixers Ginger Beer 25cl
Schweppes Premium Mixers Ginger Ale 25cl
Swiss Mountain Spring Salty Grapefruit 25cl
Swiss Mountain Spring Tonic Zero 25cl
Limonade Elixia 33l
RedBull 25cl

Citron, Orange ou Pamplemousse / Lemon, Orange, or Grapefruit

Evian 33cl
Perrier 33cl
Voss Plate 80cl
Voss Pétillante 80cl

7€
7€
8€
8€
9€
9€
9€
9€
9€
9€
9€

14€

JUS DE FRUITS

Pomme Bio Benedetti / Organic Apple

Poire Bio Benedetti / Organic Pear

Ananas Alain Millat / Pineapple

Fraise Alain Millat / Strawberry

Tomate Alain Millat / Tomato

9€
9€
9€
9€
9€

7€
 7€
11€
11€



*Les prix s’entendent TTC / *All prices include VAT.

PETIT-DÉJEUNER
BREAKFAST

BOISSON CHAUDE
Hot drink

JUS DE FRUIT
Fruit juice

CORBEILLE DE PAIN AU CHOIX
Corbeille de pain, Corbeille de pain toasté

Bread basket, Toasted bread basket

CORBEILLE DE VIENNOISERIES 
Corbeille de viennoiserie

Choice of pastrys basket

ACCOMPAGNEMENT VÉGÉTAL AU CHOIX
Compote, Nage de fraise, Fruits frais

Compote, Strawberry soup, Fresh fruit

YAOURT DE LA MAISON BORDIER AU CHOIX
Nature entier, Nature Maigre, Vanille, Fraise, Pêche, Brebis

Plain yoghurt, Low-fat yoghurt, Vanilla, Strawberry, Pech, Ewe milk

CÉRÉALES AU CHOIX
Granola Miel, Granola chocolat, Chococrisp, Corn Flakes

Honey granola, Chocolate granola, Chococrisp, Corn Flakes

ŒUFS AU CHOIX
Brouillé, Œuf au plat, Œuf à la coque, Œuf poché, Omelette 

Garnitures : Tomate, Herbes, Champignon, Saucisse, Fromage,  Jambon
Scrambled egg, Soft-boiled egg, Fried egg, Omelette

Topping: Tomato, Herbs, Mushroom, Sausage, Cheese, Ham

- INCLUS DANS VOTRE SÉJOUR -



*Les prix s’entendent TTC / *All prices include VAT.

PETIT-DÉJEUNER À LA CARTE
BREAKFAST

AVOCADO TOAST, ŒUF POCHÉ - 15€
Avocado Toast, poached egg

SALADE MIXTE : TOMATE, SALADE, COMCOMBRE - 12€
Mixed salad : Tomato, lettuce, cucumber

ASSIETTE DE CHARCUTERIE ITALIENNE - 15€
Selection of italian cold meat

SAUMON FUMÉ DE LA MAISON PETROSSIAN - 18€
Smoked salmon from Maison Petrossian

ŒUF BÉNÉDICTE AU BACON - 21€ 
Egg Benedict with bacon

ŒUF BÉNÉDICTE AU SAUMON FUMÉ - 23€
Egg Benedict with smoked salmon

PORRIDGE À L’EAU, AU LAIT, AU LAIT D’AMANDE - 12€
Porridge with water, milk, or almond milk

GAUFRE MINUTE - 12€
Minute waffle

CRÊPES - 12€ 
Crêpes 

ASSIETTE DE FRUITS ROUGES - 18€
Plate of red fruits

ASSIETTE DE FROMAGES AFFINÉS - 15€
Plate of matured cheeses



SE RESTAURER EN POOL SUITES
DINING IN POOL SUITES

PLUSIEURS CHOIX S’OFFRENT À VOUS

LA CARTE JOUR ET NUIT

Disponible 24h/24

LA CARTE PÉPÉ
Disponible aux heures d’ouverture de Pépé

12h-22h

LA CARTE BRIGANTINE
Disponible aux heures d’ouverture de notre Trattoria élégante

12h-14h30 et 19h-21h30

LA CARTE DE VOS ENVIES
Faites nous part de vos souhaits !

Nous nous efforcerons de les réaliser dans les plus brefs délais

Les cartes de Pépé et Brigantine 
vous seront majorées en chambre de 20% du prix indiqué



*Les prix s’entendent TTC / *All prices include 

ROOM SERVICE 24/24

FOCACCIA DI RECCO - 29€

PANINO MOZZARELLA, BRA TENERO, JAMBON CUIT - 25€

HAMBURGER - 34€
Pain, Moutarde, Bœuf, Tomate, Oignon, Pancetta, Bra Tenero

Beef, bread, mustard, tomato, onion, pancetta, Bra Tenero cheese

BOÎTE DE SARDINES À L’HUILE D’OLIVE - 25€
Tin of sardines, olive oil

SALADE DE TOMATES DES JARDINS DE PROVENCE, 
BURRATA ET HUILE D’OLIVE MÛRE - 25€

Salad of Provence garden tomato, burrata, matured olive oil

CAVIAR PETROSSIAN, BLINIS 50G / 125G - 159€ / 389€
Caviar Petrossian, blinis 50g / 125g

SAUMON FUMÉ, BLINIS ET CITRON - 39€
Smoked salmon, blinis, and lemon

SALADE MIXTE, CONCOMBRE, TOMATE - 25€
Mixed salad, cucumber, tomato

TIRAMISÙ - 21€
Tiramisu

ASSIETTE DE FRUITS DE SAISON - 19€
Seasonal fruits plate

GLACES EMKIPOP - 6€
Jolie fraise, Détox, Tendre abricot, Toxicoco, Choco Craquante 

Sweet Strawberry, Detox, Tender apricot, Toxicoco, Crunchy Choco 


